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URZĄD MARSZAŁKOWSKI 
 WOJEWÓDZTWA WARMIŃSKO-MAZURSKIEGO W OLSZTYNIE   

 
Załącznik nr 1. 

 
 

SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 
Przedmiotem zamówienia jest usługa kompleksowej organizacji imprezy pn. Festiwal Dziedzictwa Kulinarnego 

Warmii Mazur i Powiśla w Olsztynie, która odbędzie się w dniu 19 sierpnia 2017 r. w Olsztynie, na terenie Muzeum 

Warmii i Mazur w Olsztynie. Podczas Festiwalu odbędzie się degustacja potraw oraz kiermasz produktów naturalnych  

i tradycyjnych. 

 

Usługa organizacji imprezy polega na: 

1) wynajęciu namiotu o wymiarach co najmniej: 14 m x 5 m na potrzeby pokazów kulinarnych; 

2) zapewnieniu niezbędnej infrastruktury w namiocie - woda pitna w ilości 5 litrów na każde mobilne stanowisko zapewnione 

przez Zamawiającego (6 mobilnych kuchenek), prąd, ławki (stoliki robocze) 6 szt., kosze na śmieci (min. 120 l) w ilości min. 

6 sztuk,  

3) uprzątnięciu terenu i wywozie śmieci oraz  zapewnieniu co najmniej 3 umywalek jednokomorowych; 

4) zapewnieniu serwisu (podłączenie, zakup 6 butli z gazem) na miejscu imprezy dla mobilnych kuchenek o wymiarach  

140 cm x 70 cm x 80 cm i wadze z butlą gazową ok. 100 kg każda, na których przeprowadzone będą: 

- konkurs kulinarny w godz. 09.00-12.00 

- pokazy kulinarne  w godz. 12.00-16.00; 

5) zapewnieniu 15 ław szkolnych (długość min. 110 cm)  na potrzeby organizacji konkursu kulinarnego w godz. 09.00-12.00; 

6)  zapewnieniu wysokich stolików barowych (okrągłych) dla publiczności na potrzeby degustacji – 10 sztuk; 

7) zapewnieniu  drewnianych ławek do siedzenia dla uczestników Festiwalu – 10 sztuk (mieszczących min. 5 osób każda) 

oraz 5 koców piknikowych do siedzenia;  

8) zakupie wyrobów od producenta należącego do sieci Dziedzictwo Kulinarne Warmia Mazury Powiśle  

na potrzeby prezentacji i degustacji tj:  

- pączków (1 porcja = 1 pączek) - razem 500 porcji; 

- lodów naturalnych (1 porcja = 1 gałka lodów) - razem 500 porcji; 

9) zamówieniu usługi cateringowej – pokazu przygotowania zupy przez kucharza z restauracji należącej do sieci 

Dziedzictwo Kulinarne Warmia Mazury Powiśle. Pokaz polegać ma na wykonaniu i omówieniu przez kucharza sposobu 

przygotowania (od podstaw) zupy oraz wydaniu jej zgromadzonej publiczności tj. 600 porcji degustacyjnych (1 porcja 150 

ml zupy). Usługa powinna uwzględniać: 

- koszty dojazdu do / z Olsztyna, 

- koszty zakupu wszystkich składników niezbędnych do przygotowania zupy (wyłącznie produkty naturalne używane  

w tradycyjnej kuchni polskiej),  

- zabezpieczenie wszystkich naczyń niezbędnych do przygotowania i wydania zupy, 

- koszty wykonania i obsługi. 

10) wynajęciu zespołu muzycznego grającego muzykę folkową z elementami muzyki ludowej  

wraz z oprawą muzyczną (nagłośnienie, itp.) oraz zapewnieniem niezbędnej infrastruktury technicznej (podestem)  

w godzinach 12.00-16.00; 

11) zleceniu prowadzenia Festiwalu konferansjerowi;  
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12) przygotowaniu warsztatów dla dzieci w formie zabawy (najlepiej związanej z kuchnią) na dziedzińcu zamku, w godz. 

13.00 – 16.00;  

13) wynajęciu 20 drewnianych stoisk wystawienniczych (zadaszonych straganów chroniących przed niekorzystnymi 

warunkami atmosferycznymi) z podbudową, ustawianych kaskadowo wraz z transportem, ustawieniem, podłączeniem  

do prądu (na każde stoisko co najmniej 1kW) w dniu 19 sierpnia br., do godz. 8.00 oraz demontażem w godz. 18.00- 

19.00, zapewnieniem koszy na śmieci (min.120 l) w ilości min. 8 sztuk, wraz ze sprzątaniem terenu i wywozem śmieci.  

Stoiska ustawione będą w okolicach podzamcza oraz magazynu solnego. Każde stoisko powinno być zaopatrzone w tablicę 

z nazwą wystawcy oraz logo sieci Dziedzictwo Kulinarne Warmia Mazury Powiśle; 

14) wynajęciu min. 2 przenośnych toalet; 

15) promocji wydarzenia w regionalnych i lokalnych rozgłośniach: prasie, radiu oraz portalach internetowych przed 

organizacją Festiwalu, celem dotarcia do jak największej liczby odbiorców; 

16) opracowaniu, druku i dystrybucji zaproszeń, plakatów itp.: 

• wykonaniu zaproszeń na Festiwal – 70 szt., wraz z wysyłką przed Festiwalem, pełen kolor, gramatura papieru: 215-250, 

papier kredowy, format DL,  zgodnie ze wzorem przekazanym przez Zamawiającego; 

• wykonaniu plakatów wraz z plakatowaniem na terenie Olsztyna format- A1 (840 x 594 mm), ilość plakatów – 70 szt. 

gramatura papieru: +/- 130, błyszczący, pełen kolor, zgodnie ze wzorem przekazanym przez Zamawiającego; 

• zakupie 2 dwustronnych potykaczy mieszczących plakaty co najmniej w formacie: A1; 

• wykonaniu  i zawieszeniu baneru promocyjnego, wymiary: min. 500x100 cm, zgodnie ze wzorem przekazanym przez 

Zamawiającego; 

17) uzyskaniu wszelkich pozwoleń związanych z organizacją imprezy.  

 

Zapewnienie miejsca wydarzenia tj.: dziedzińca zamku, przedzamcza oraz sal konferencyjnych leży po stronie  

Zamawiającego. 

 
 

Zamawiający zamierza przeznaczyć na organizację ww. wydarzenia nie więcej niż 

50 000 zł netto. 


