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Szanowni Państwo,

Biuro Dialogu Społecznego i Pożytku Publicznego Urzędu Marszałkowskiego Województwa Warmińsko-Mazurskiego zwraca się z uprzejmą prośbą o przedstawienie propozycji cenowej wykonania usługi noclegowej, restauracyjnej oraz wynajmu sali, na potrzeby szkolenia lokalnych realizatorów/animatorów/opiekunów młodzieży w ramach projektu strategicznego: „POTRAFIĘ-DECYDUJĘ-DZIAŁAM program wspierania aktywności i inicjatyw młodzieży w województwie warmińsko-mazurskim”, który będzie realizowany w ramach programu regionalnego Fundusze Europejskie dla Warmii i Mazur 2021–2027 (FEWiM 2021-2027), Priorytet 06 Edukacja i Kompetencje EFS+, Działanie 06.03 Edukacja ogólnokształcąca.
Celem zapytania jest ustalenie szacunkowej wartości zamówienia, zaplanowanego na sierpień – październik 2024 r. w wybranym przez Zamawiającego obiekcie hotelowym. Szkolenie będzie 3-dniowe i uczestniczyć ma nim do 30 osób.
UWAGA: Wycena ma na celu rozpoznanie rynku i ustalenie wartości szacunkowej zamówienia, nie służy wyborowi Wykonawcy usługi.


Proszę o przedstawienie oferty w kwotach netto i brutto wraz ze wskazaniem ceny netto 
i brutto na osobę. Odpowiedzi prosimy przesyłać do dnia 3.07.2023 r. na adres e-mail: op@warmia.mazury.
SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA:
Ramowy program wydarzenia obejmuje:

Piątek: 15.00 przyjazd, zakwaterowanie, obiad

16.00 – 17.30 – 2h zajęć

17.50 – 19.20 – 2 h zajęć

19.40 kolacja

Po kolacji: Integracja (praktyczna prezentacja metod): poznajmy się (2 h)

Sobota: 8.00 śniadanie

9.00 – 10.30 – 2 h zajęć

10.50 – 12.20 – 2 h zajęć

12.40 – 14.10 – 2 h zajęć
14.15 obiad
16.00 – 17.30 – 2h zajęć

17.50 – 19.20 – 2 h zajęć

19.40 kolacja

Praktyczna prezentacja metod – gry i zabawy integracyjne (2h)

Niedziela: 8.00 śniadanie

9.00 – 10.30 – 2 h zajęć

10.45 – 12.15 – 2 h zajęć

12.30 – 13.15 – 1 h zajęć

Obiad, wyjazd 14.00
WARUNKI OGÓLNE:

1) zapewnienie sali szkoleniowej z wyposażeniem konferencyjnym (łącznie 23 godziny szkoleniowe)
2) zapewnienie usługi restauracyjnej zgodnie z szczegółowym opisem przedmiotu zamówienia (poniżej),

3) zapewnienie usługi noclegowej dla do 30 osób w pokojach 1 osobowych.
Świadczenie usługi restauracyjnej przez Wykonawcę obejmować będzie:

1) świadczenie usługi restauracyjnej wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych,

2) przestrzeganie przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych (m.in.: ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia – t. j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2132, z 2023 r. poz. 588.).

3) przygotowanie przedmiotu zamówienia w dniu i o godzinie wskazanej przez Zamawiającego,

4) podanie przedmiotu zamówienia zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczącymi żywności i żywienia zbiorowego w sposób estetyczny,

5) przygotowanie i zapewnienie ozdobnego nakrycia stołów w sposób uzgodniony wcześniej 
z Zamawiającym, 

6) zapewnienie wyposażenia niezbędnego do obsługi restauracyjnej, tj.: zastawy szklanej/ceramicznej/porcelanowej wraz z metalowymi sztućcami, serwetek papierowych, odpowiedniej liczby obrusów z tkaniny,
7) Wykonawca przedstawi Zamawiającemu do akceptacji menu nie później niż 5 dni przed realizacją usługi restauracyjnej. 
8) Ponadto Wykonawca zobowiązany jest zapewnić możliwość udziału w wydarzeniu osobom ze szczególnymi potrzebami w rozumieniu ustawy z dnia 19 lipca 2019 r.o zapewnianiu dostępności osobom ze szczególnymi potrzebami (t.j. Dz. U. z 2020 r. poz. 1062), zapewnić im odpowiednie miejsca oraz trasę poruszania się. Wykonawca zobowiązuje się do zapewnienia osobom ze szczególnymi potrzebami takich rozwiązań architektonicznych 
w budynku, które umożliwiają dostęp do wszystkich pomieszczeń, z wyłączeniem pomieszczeń technicznych oraz zapewnienie im możliwości ewakuacji lub ich uratowania 
w inny sposób.

OPIS SZCZEGÓŁOWY USŁUGI RESTAURACYJNEJ:

Zakres zamówienia:

1. Usługa obejmuje, zgodnie z przestawionym wyżej ramowym programem wydarzenia: 
1) 3 obiady (piątek, sobota, niedziela)

2) 2 śniadania (sobota, niedziela)
3) 2 kolacje (piątek, sobota)

4) ciągły dostęp do bufetu kawowego podczas warsztatów

2. Na bufet kawowy składać się mają:

Napoje zimne:

· woda mineralna niegazowana podawana w dzbankach z cytryną, udekorowana liśćmi mięty lub melisy;
· 2 rodzaje soków owocowych podawane w dzbankach.
Napoje gorące:

· kawa i herbata – bez limitu;

· dodatki: cukier, śmietanka do kawy lub mleko (w tym roślinne), cytryna w plasterkach.

Ciasta: 2 rodzaje wg propozycji Wykonawcy;
Owoce sezonowe: co najmniej 2 rodzaje
3. Śniadanie: w formie stołu szwedzkiego wg pomysłu Wykonawcy, w tym zawierające co najmniej 2 propozycje na ciepło (np. jajecznica, gotowane parówki) i co najmniej 3 propozycje wege.
4. Obiad:

· pierwsze danie: 2 rodzaje zup, w tym 1 wegetariańska
· drugie danie – potrawa mięsna i wegetariańska,

· surówki – co najmniej 2 rodzaje
· woda mineralna

  5.  Kolacja: możliwa forma stołu szwedzkiego wg pomysłu hotelu oraz przynajmniej 1 w formie grilla/ogniska (np. sobota – do uzgodnienia z Wykonawcą).
DODATKOWE WYMAGANIA:

· Wykonawca przedstawi Zamawiającemu menu do akceptacji nie później niż 5 dni przed realizacją usługi restauracyjnej
KLAUZULA INFORMACYJNA

Zgodnie z obowiązkiem nałożonym art. 13 RODO[1], poniżej przekazujemy informacje dotyczące przetwarzania Pani/Pana danych osobowych:

1. Administratorem danych osobowych jest Województwo Warmińsko-Mazurskie/Urząd Marszałkowski Województwa Warmińsko-Mazurskiego w Olsztynie, ul. E. Plater 1, 10-562 Olsztyn (dalej: Administrator).

2. Administrator powołał Inspektora Ochrony Danych, z którym kontakt jest możliwy pod adresem email: iod@warmia.mazury.pl.
3. Dane osobowe przetwarzane będą w celu udziału w szacowaniu ceny dotyczącym usługi noclegowej, restauracyjnej oraz wynajmu sali na potrzeby szkolenia lokalnych realizatorów/animatorów/opiekunów młodzieży w ramach projektu strategicznego: „POTRAFIĘ-DECYDUJĘ-DZIAŁAM program wspierania aktywności i inicjatyw młodzieży w województwie warmińsko-mazurskim”,  Dane osobowe przetwarzane są na podstawie art. 6 ust. 1 lit. e RODO.

4. Podanie danych osobowych jest dobrowolne, lecz jest warunkiem uczestniczenia 
w ww. zapytaniu cenowym. 

5. Ma Pan/Pani prawo do przenoszenia swoich danych.
6. Dane osobowe będą przechowywane przez okres wynikający z Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 18 stycznia 2011 r. w sprawie instrukcji kancelaryjnej, jednolitych rzeczowych wykazów akt oraz instrukcji w sprawie organizacji i zakresu działania archiwów zakładowych, tj. przez okres 10 lat.
7. W każdym czasie przysługuje Pani/Panu prawo dostępu do swoich danych osobowych, jak również prawo żądania ich sprostowania, usunięcia lub ograniczenia przetwarzania.

8. Jeżeli uważa Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy o ochronie danych osobowych, ma Pani/Pan prawo wnieść skargę do organu nadzorczego, tj. Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych.

[1] Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych (RODO). 








