URZAD MARSZAEKOWSKI
WOJEWODZTWA WARMINSKO-MAZURSKIEGO
W OLSZTYNIE

Zalacznik nr 1
Szczegétowy opis przedmiotu zaméwienia:

Przedmiotem zamdwienia jest ustuga kompleksowej organizacji jarmarku $wigtecznego.
Termin: 17 grudnia 2022 r. w godzinach 12:00-20:00
Miejsce: w granicach administracyjnych miasta Olsztyna

W ramach ustugi Wykonawca zobowigzuje sie do:

l. Zorganizowania czesci pokazowo — degustacyjne;.
Il. Zorganizowania czesci wystawienniczej.

1. Zorganizowania czesci warsztatowej

I. Czes¢ pokazowo — degustacyjna:
W ramach tej czesci zaméwienia Wykonawca zapewni:

1) Namiot o wymiarze co najmniej: 6 m x 3 m nha potrzeby pokazéw kulinarnych, w namiocie zostanie
umieszczone stanowisko gastronomiczne; namiot powinien by¢ zaopatrzony w barierki zabezpieczajace;

2) Niezbedng infrastrukture w namiocie — tj. woda pitha w ilosci 5 litrow, dostep do pradu wraz z
okablowaniem, tawki (stoliki robocze) w ilosci 3 sztuk, 2 sztuki profesjonalnych kuchenek indukcyjnych o
mocy minimum 3000 W (Zamawiajgcy zapewni dodatkowo 2 kuchenki elektryczne kontaktowe o mocy
2800 W); dostep do prgdu wraz z okablowaniem, 1 mikrofon/mikroport, nagtosnienie

3) Zapewnienie 2 umywalek jednokomorowych wraz z uzupetniong wodg (w tym jedna umywalka w
namiocie);

4) Podtgczenie do pradu wraz z okablowaniem i serwisem 2 sztuk profesjonalnych kuchenek indukcyjnych o
mocy minimum 3000 W oraz 2 kuchenek elektrycznych kontaktowych na miejscu imprezy wraz z
rozstawieniem na stotach / roboczych stanowiskach kuchennych o szerokosci minimum 50 cm, na ktérych
przeprowadzone bedg pokazy kulinarne w godz. 13.00-21.00;

5) Woysokie stoliki degustacyjne (okragte) dla publicznosci na potrzeby degustacji — 10-15 sztuk;

6) Drewniane fawki lub inne miejsca siedzgce dla uczestnikéw jarmarku dla minimum 100 oséb,

7) Zorganizowanie pokazéw kulinarnych wraz z degustacjg. Pokazy powinny by¢ przygotowane przez
producentdw zywnosci naturalnej, lokalnej, tradycyjnej i regionalnej. Naczynia jednorazowe do wydawania
potraw powinny by¢ biodegradowalne (talerze np. z trzciny cukrowej, sztuéce — drewniane lub z CPLA).
Pokazy bedg obejmowaty nastepujgcy zakres:

a) pokaz przygotowania i degustacji 2 réznych regionalnych/tradycyjnych potraw np. barszcz wigilijny
z uszkami (150 porcji), kapusta wigilijna (150 porcji), przez kucharzy z dwdch réznych restaurac,
tacznie 300 porcji degustacyjnych (1 porcja 150 ml zupy / 150 g potrawy).

Ustuga powinna uwzgledniaé:
— koszty dojazdu do / z Olsztyna,
— koszty zakupu wszystkich sktadnikow niezbednych do przygotowania dan (wytgcznie produkty
lokalne)
— zabezpieczenie  wszystkich  naczyn  jednorazowych  niezbednych do  przygotowania
i wydania potraw,
— koszty wykonania i obstugi;
b) pokaz przygotowania i degustacji 50 litréw kompotu z suszu wigilijnego, tacznie 250 porcji
degustacyjnych (1 porcja to 200 ml kompotu).
Ustuga powinna uwzgledniaé:
— koszty dojazdu do / z Olsztyna,
— koszty zakupu wszystkich sktadnikdw niezbednych do przygotowania potraw (wytgcznie produkty
naturalne uzywane w tradycyjnej kuchni polskiej),
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— zabezpieczenie wszystkich naczyn jednorazowych niezbednych do przygotowania i wydania potraw,
— koszty wykonania i obstugi,
Cc) pokaz i degustacje potraw magcznych np. pierogéw z réznym nadzieniem, tacznie 200 porcji
degustacyjnych (1 porcja — 2 pierogi).
Ustuga powinna uwzgledniac:
— koszty dojazdu do / z Olsztyna,
— koszty zakupu wszystkich sktadnikow niezbednych do przygotowania potraw (wytgcznie produkty
lokalne),
— zabezpieczenie wszystkich naczyh jednorazowych niezbednych do przygotowania i wydania
pierogéw / marcepanu,
— koszty wykonania i obstugi.

Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania oraz uprzatniecia stanowisk, na ktérych
wykonywane beda pokazy kulinarne kazdorazowo przed rozpoczeciem oraz po ich zakonczeniu.

Rodzaje przygotowywanych potraw moga ulec zmianie, jednak nie bedg one znaczaco odbiegaly od
propozycji wskazanych w punkcie 7. Wykonawca kazdorazowo uzgodni szczegoty poszczegdlinych
pokazéw z Zamawiajacym. Wybér wykonawcéw pokazéw nastapi  po uzyskaniu zgody

Zamawiajacego.

Wszystkie wymienione w lit. a) do c) pokazy i degustacje powinny obejmowaé: wykonanie
i omowienie przez kucharza lub producenta sposobu przygotowania (od podstaw) dan lub
produktéw, ich waloréw, pochodzenie, historii wytwarzania, powiazania z regionem, etc. Pokazy
powinny by¢ przygotowane w taki sposob, aby widzowie mogli oglada¢ sposoéb przygotowania
prezentowanych potraw. Czas omawiania nie powinien by¢ dfuzszy niz 15 — 20 minut. Po omdéwieniu
kucharz badz producent przystepuje do wydawania przygotowanych dan badz produktéow
zgromadzonej publicznosci. Do wykonania pokazéw z pkt. 7 zostang wykorzystane stanowiska
gastronomiczne, ustawione pod namiotem, o ktérym mowa w pkt. 1.

8) Zadaszong scene wraz z nagtosnieniem, okablowaniem, oswietleniem i wszelkg niezbedng
infrastrukturg techniczng potrzebng do przeprowadzenia wszelkich aktywnosci przewidzianych na
scenie. Wykonawca zapewni réwniez odpowiednig $wigteczng oprawe sceny, w tym oswietlenie
Swigteczne;

9) Zapewnienie oprawy muzycznej — instrumentalnego zespotu muzycznego/zespotbw wraz z
nagto$nieniem (min. 2 osoby) grajacego muzyke klasyczng/popularng /folkowg (w tym mogg byé
koledy), ktéry wystapi na scenie, o ktérej mowa w pkt. 8. Czas wystepow okoto 120 minut fgcznie w
godzinach 13.00 - 21.00. Wykonawca zaproponuje Zamawiajgcemu trzy propozycje z ktérych
Zamawiajgcy wybierze jedna. Zespoty bedg graly w przerwach pomiedzy omawianiem dan przez
kucharzy prowadzacych pokazy kulinarne;

10) Zapewnienie osoby, ktéra na scenie opowie o tradycjach swigtecznych — czas trwania opowiesci ok. 20
minut;

11) Zapewnienie 0os6b przebranych za Mikotaja i elfy, ktére bedg rozdawaty dzieciom pierniczki lub drobne
upominki podczas trwania jarmarku (Wykonawca zapewni 100 pierniczkéw lub innych upominkdow);

12) Zapewnienie przynajmniej 6 oséb do ochrony wydarzenia;
13) Zapewnienie konferansjera do prowadzenia wydarzenia. Scenariusz jarmarku powinien zosta¢ ustalony z

Zamawiajgcym;

14) Zapewnienie koszy na $mieci (min.120 I) w ilosci min. 10 sztuk (w tym 3 sztuki w namiocie, gdzie bedg sie
odbywaly pokazy kulinarne), wraz z ich oprdznianiem na biezgco oraz sprzgtaniem terenu i wywozem

Smieci;
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15) Przygotowanie warsztatow/zabaw/konkurséw dla dzieci, w tym miejsca na ich przeprowadzenia (namiot
o wymiarach min. 3 x 5 m z mozliwoscig zastoniecia trzech stron lub pomieszczenie zamkniete), w godz.
13.00 — 20.00 (dla min. 200 dzieci) w tym zapewnienie drobnych upominkéw / nagrod. Warsztaty /zabawy/
konkursy powinny obejmowac min. 3 elementy dotyczace tematyki Swigtecznej, np.:

- warsztaty z dekorowania pierniczkow;

- wykonywanie 0zddb choinkowych (tancuchy, bombki);

- wspolne ubieranie choinki (zywej) przygotowanymi wczesniej pierniczkami i ozdobami swigtecznymi

- zabawy ruchowe;

Wykonawca zapewni wszelkie niezbedne elementy potrzebne do przeprowadzania warsztatow — w tym
miejsce, pomieszczenie/namiot, osoby potrzebne do przeprowadzenia warsztatow, drobne
upominki/nagrody, rzeczy potrzebne do dekorowania pierniczkdw oraz gotowe pierniczki, elementy
potrzebne do wykonania ozddb $swigtecznych oraz zywg choinke.

16) Rozstawienie namiotu promocyjnego Wojewddztwa o wymiarach 3x6m, dostarczonego przez
Zamawiajgcego w sposob wskazany przez Zamawiajgcego oraz zapewnienie w nim 2 stotéw i 8 krzeset;

17) Zapewnienie fotoscianki z otworami na twarz — fotoscianka powinna nawigzywac do kulinariéw oraz $wigt
(np. figury kucharzy przebranych za Mikofaja itp.). Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu do wyboru 3
propozycje fotoscianki. Zamawiajgcy wybierze jedna.

18) Dostep do toalet w pomieszczeniu zamknietym lub 4 toalety przenosne (na zewnatrz), w tym jedna dla
0s6b niepetnosprawnych wraz z serwisem.

Il. Czesci wystawiennicza:

W ramach tej czesci zaméwienia Wykonawca zapewni:

1) Do 40 drewnianych stoisk wystawienniczych — mogg by¢ stoiska drewniane na metalowej konstrukciji,
(zadaszonych straganéw chronigcych przed niekorzystnymi warunkami atmosferycznymi), ustawianych
szeregowo wraz z transportem, montazem i demontazem, ustawieniem, podtgczeniem do pradu (na kazde
stoisko co najmniej 1kW). Niedopuszczalne jest zastosowanie stoisk wykonanych w catosci z plastiku i
innych tworzyw sztucznych Stoiska powinny by¢ przygotowane najpézniej do godz. 10.00 w dniu
17.12.2022 r.. Miejsce ustawienia stoisk zostanie ustalone we wspoétpracy z Zamawiajgcym; w tym do 20
stoisk z zywnoscig regionalng, naturalng, tradycyjng — naborem wystawcow na stoiska zywnosciowe
zajmie sie Zamawiajgcy. Pozostate stoiska powinny by¢ przeznaczone dla wystawcéw zajmujgcych sie
rekodzietem, naborem zajmie sie Wykonawca. Ostateczna lista wystawcow w czesci dot. rekodzieta musi
zosta¢ zaakceptowana przez Zamawiajgcego. Lista wystawcow w obu czesciach zostanie ustalona na 5
dni roboczych przed jarmarkiem, a Zamawiajgcy zaptaci za faktyczng ilos¢ obsadzonych stoisk.
Wykonaweca okresli cene netto i brutto za 1 stoisko wystawiennicze w formularzu rozeznania cenowego.

2) Kosze na smieci (min.120 |) w ilosci niezbednej do zapewnienia czystosci (min. 8 sztuk), wraz ze
sprzgtaniem na biezgco terenu i wywozem $mieci.

Ill. Czes¢ warsztatowa:

W ramach tej czesci zaméwienia Wykonawca zorganizuje warsztaty kulinarne o tematyce swiatecznej.
W ramach warsztatéw Wykonawca zapewni:

1) doswiadczonego kucharza, ktéry przeprowadzi warsztaty praktyczne z przygotowywania potraw
Swigtecznych. Czesé praktyczna powinna by¢é poprzedzona krétkim wyktadem na temat tradyciji
przygotowywania danej potrawy i jej zwigzku ze Swietami, sposobu przygotowania, pochodzenia
surowcow, technik przygotowania potraw;

2) sale warsztatowg wyposazong w niezbedny sprzet z wyposazeniem niezbednym do zorganizowania
warsztatow (kuchenki, ptyty grzewcze, garnki, patelnie, zastawe, noze, sztuéce, deski do krojenia itp.),
kazdy uczestnik warsztatéw bedzie miat odpowiednio wyposazone swoje stanowisko robocze; sala
warsztatowa powinna by¢ wyposazona w niezbedne urzadzenia w tym klimatyzacje zapewniajgca
wymiane powietrza w pomieszczeniu;

3) stoly degustacyjne;
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4) produkty dla kucharza oraz uczestnikow niezbedne do przeprowadzenia warsztatéw i przygotowania
potraw przez kazdego uczestnika warsztatéw;
5) dostep do biezgcej wody i toalet;
6) uprzatniecie sali i wszystkich stanowisk gastronomicznych po kazdej turze warsztatow.
Wykonawca zorganizuje 3 tury warsztatow po 1,5 godzinie kazde podczas trwania jarmarku $wigtecznego. Na
kazdym warsztacie bedzie przygotowywana inna potrawa. W jednym warsztacie bedzie uczestniczyto od 15 do
20 osob jednoczes$nie. Na koniec kazdego z warsztatow uczestnicy powinni skonsumowaé przygotowane

potrawy.

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezeé bedzie:

a) podanie miejsca organizacji warsztatébw (doktadny adres) przy czym warsztaty powinny
odbywac sie na terenie miejsca jarmarku lub w niewielkiej odlegtosci od miejsca jarmarku;

b) przygotowanie karty zgtoszenia na warsztaty (z adnotacja, ze warsztaty sfinansowano z
budzetu Samorzgdu Wojewddztwa Warminsko-Mazurskiego)

c) przeprowadzenie naboru na warsztaty i poinformowanie uczestnikow o zakwalifikowaniu lub o
odrzuceniu zgtoszenia. Sposdb rekrutacji odbedzie sie w porozumieniu z Zamawiajgcym. Nabér
powinien zakonczy¢ sie najpozniej na 3 dni robocze przed dniem przeprowadzenia warsztatow.

d) podczas kazdego z warsztatow kazdy uczestnik powinien przygotowa¢ 1 potrawe; Wykonawca
zaproponuje min. 5 potraw, ktére mogtyby by¢ przygotowywane podczas warsztatow,
Zamawiajacy wybierze 3 z nich do wykonania.

Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Opracowania, druku plakatéw wraz z plakatowaniem na terenie Olsztyna o nastepujacych parametrach:
format- A1 (840 x 594 mm), ilo$¢ plakatow — 70 szt. gramatura papieru: +/- 130, blyszczacy, peten kolor.
Wzér plakatu przed wydrukiem powinien by¢ zaakceptowany przez Zamawiajgcego. Plakatowanie powinno
nastgpi¢ min. 7 dni kalendarzowych przed planowang datg imprezy;

2) Promocji wydarzenia w regionalnych i lokalnych mediach: prasie, radiu oraz internetowych portalach
spoteczno$ciowych przed organizacjg jarmarku, celem dotarcia do jak najwiekszej liczby odbiorcow —
Wykonawca przeznaczy na ten cel co najmniej 3000 zt brutto. Promocja powinna by¢ przeprowadzona w
taki sposob, aby skutecznie przyciagng¢ jak najwiekszg liczbe osdb. Wykonawca przedstawi 3 propozycje
promocji wydarzenia w formie pakietow Zamawiajgcemu. Wykonawca wybierze jeden z nich oraz uzgodni
szczegoty promocji z Zamawiajgcym. Na potwierdzenie poniesionych kosztdw na promocje wydarzenia
Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu faktury/rachunki, itp.

3) Uzyskania wszystkich niezbednych pozwolen zwigzanych z organizacjg imprezy na terenie miasta
Olsztyna,

4) Przystosowania infrastruktury zgodnie z wytycznymi strazy pozarnej oraz przepisami BHP i PPOZ. (np.
posiadanie aktualnych badan zerowania instalacji elektrycznej jak réwniez, zgodnie z wytycznymi strazy
pozarnej oraz przepisami BHP i PPOZ. gasnice oraz w przypadku stoisk, na ktérych znajduje sie grill lub
podobne urzadzenie, koc gasniczy).

5) Uprzatniecia terenu i wywozu smieci z terenu imprezy.
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