URZAD MARSZAEKOWSKI
WOJEWODZTWA WARMINSKO-MAZURSKIEGO
W OLSZTYNIE

Zalacznik nr 1
Szczegétowy opis przedmiotu zaméwienia:

Przedmiotem zamoéwienia jest realizacja dziatan, w zwigzku z organizacja wydarzenia pn. Kiermasz
mikofajkowy — ,,Dobre, bo nasze - warminsko-mazurskie”

Termin: 3-4 grudnia 2022 r. (3 grudnia - w godz. 8.00-14.00; 4 grudnia — w godz. 10.00-14.00)

Miejsce: Hala targowa - ul. Pszczela 16, 11-034 Tomaszkowo oraz obszar wokét hali

W ramach ustugi Wykonawca zobowigzuje sie do zorganizowania czesci pokazowo — degustacyjnej.
W ramach czesci pokazowo — degustacyjnej Wykonawca zapewni:

W dniach 3-4 grudnia 2022 r,:

1) podest (scena) o wymiarach ok. 5x3 m, na ktérym bedzie zorganizowany wystep artystyczny i niektére
pokazy kulinarne (np. filetowania ryb);

2) nagtosnienie sceny — w tym min. 2 mikrofony bezprzewodowe;

3) tawki lub inne miejsca siedzgce dla uczestnikéw kiermaszu dla minimum 30 oséb, rozstawione przed sceng,

4) kosze na smieci (min. 120 ) w ilo$ci min. 6 sztuk;

5) 2 umywalki jednokomorowe (na hali) oraz 3 toalety przenosne (na zewnatrz), w tym jedna dla oséb
niepetnosprawnych wraz z serwisem;

6) zapewnienie przynajmniej 2 osob do ochrony wydarzenia (3 grudnia - w godz. 7.00-15.00; 4 grudnia — w
godz. 9.00-15.00);

7) zapewnienie przynajmniej 2 stotéw (minimalne wymiary [cm]: 130 x 50, wysoko$¢ minimum 80) na scene,
podczas pokazéw kulinarnych;

W dniu 3 grudnia 2022 r, w godz. 8.00-14.00 :

8) Zorganizowanie min. 3 pokazéw kulinarnych wraz z degustacjg - od producentéw tradycyjnej i regionalnej
zywnosci. Kazdy pokaz powinien by¢ wykonany przez inny podmiot. Naczynia jednorazowe do wydawania
potraw powinny by¢ biodegradowalne (talerze np. z trzciny cukrowej, sztuéce — drewniane lub z CPLA) -
Pokazy bedg obejmowaty nastepujgcy zakres np:

a) pokaz przygotowania i degustacji wigiljnego kompotu z suszonych owocow, tgcznie 200 porciji
degustacyjnych (1 porcja = 200 ml kompotu).
Ustuga powinna uwzgledniaé:
— koszty dojazdu do / z Olsztyna;
— koszty zakupu wszystkich sktadnikéw niezbednych do przygotowania kompotu (wytgcznie produkty
lokalne);
— zabezpieczenie wszystkich naczyn jednorazowych niezbednych do przygotowania i wydania potraw,
— koszty wykonania i obstugi;
b) pokaz filetowania ryb stodkowodnych i degustacje rosotu rybnego oraz ryb smazonych (fgcznie 100 porcji
degustacyjnych (1 porcja = 200 g ryb smazonych /150 ml rosotu).
Ustuga powinna uwzgledniaé:
— koszty dojazdu do / z Olsztyna,;
— koszty zakupu wszystkich sktadnikéw niezbednych do przygotowania pokazu i degustacji,
tj. ryb, warzyw do rosotu, maki, przypraw etc.;
— zabezpieczenie wszystkich naczyn jednorazowych niezbednych do przygotowania i wydania
produktow;
— koszty wykonania i obstugi;
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c) pokaz przygotowania zup wigilijnych np. barszczu lub zupy grzybowej wraz z degustacjg - fgcznie min.
200 porcji degustacyjnych (1 porcja = 150 ml).
Ustuga powinna uwzgledniac:
— koszty dojazdu do / z Olsztyna,;
— koszty zakupu wszystkich skfadnikow niezbednych do przygotowania pokazu i degustacji;
— zabezpieczenie wszystkich naczyn jednorazowych niezbednych do przygotowania i wydania
produktow;
— koszty wykonania i obstugi.

Rodzaje pokazéw moga ulec zmianie. Wykonawca kazdorazowo uzgodni szczegéty poszczegélnych
pokazéw z Zamawiajacym, w tym ustali miejsce przeprowadzenia pokazu (scena, stoisko, miejsce na
zewnatrz). Pokazy powinny by¢ przygotowane przez firmy, zajmujace sie produkcja regionalnej
zywnosci opartej o naturalne i lokalne surowce. Wybor wykonawcow pokazéw nastapi po uzyskaniu
zgody Zamawiajacego.

Wszystkie wymienione w lit. a) do c) pokazy i degustacje powinny obejmowaé: wykonanie i oméwienie
przez kucharza lub producenta sposobu przygotowania (od podstaw) dan Ilub produktow, ich
waloréw, pochodzenie, historii wytwarzania, powigzania z regionem, etc. Pokazy powinny by¢
przygotowane w taki sposob, aby widzowie mogli oglada¢ sposob przygotowania prezentowanych
potraw. Czas omawiania nie powinien by¢ dfuzszy niz 15 — 20 minut. Po oméwieniu kucharz badz
producent przystepuje do wydawania przygotowanych dan badz produktow zgromadzonej
publicznosci.

9) zapewnienie oprawy muzycznej — instrumentalnego zespotu muzycznego (min. 2 osoby) grajgcego muzyke
klasyczna/popularng /folkowag, w tym mozliwe koledy, ktéry wystgpi na scenie — 4 wejscia po 20 minut, w
godzinach 9.00 — 14.00;

10) zapewnienie atrakcji dla dzieci — Mikofaja rozdajgcego np. mini pierniczki, upominki etc.(min. 150 szt.),
czytajacego bajki, ubieranie choinki (choinke oraz ozdoby zapewni Wykonawca);

11) przygotowanie warsztatow/zabaw/ konkurséw dla dzieci i dorostych: w godz. 8.00 — 14.00 (dla min. 20 os6b
w tym samym czasie).

Warsztaty /zabawy/ konkursy powinny obejmowac min. 3 elementy np.:

- warsztaty zdobienia piernikéw;

- konkursy z zakresu zywnosci (z nagrodami);

- warsztaty przygotowywania ozddb s$wigtecznych, np. malowanie o0zddb ceramicznych, stroikéw

Swiagtecznych;

- zabawy ruchowe.
Miejsce warsztatbw moze ulec zmianie, wéwczas Zamawiajgcy przekaze informacje o tym fakcie
Wykonawcy (cze$¢ warsztatow bedzie sie mogta odby¢ np. na zewnatrz). Wykonawca uzgodni szczegoty
poszczegobinych warsztatéw z Zamawiajgcym.

W dniu 4 grudnia 2022 r, w godz.10.00-14.00:

12) Zorganizowanie min. 2 pokazéw kulinarnych wraz z degustacjg - od producentow tradycyjnej i regionalnej
zywnosci. Kazdy pokaz powinien by¢ wykonany przez inny podmiot. Naczynia jednorazowe do wydawania
potraw powinny by¢ biodegradowalne (talerze np. z trzciny cukrowej, sztuéce — drewniane lub z CPLA) -
Pokazy bedg obejmowaty nastepujacy zakres np:

a) pokaz przygotowania (pieczenia) i degustacji sekacza, tgcznie min. 150 porcji degustacyjnych (1 porcja
to 50 g) od producenta dysponujgcego urzgdzeniem do pieczenia sekacza, ktéry uatrakcyjni degustacje
przez podanie go na ciepto.

Ustuga powinna uwzgledniaé:
— koszty dojazdu do / z Olsztyna,;
— koszty zakupu wszystkich sktadnikoéw niezbednych do przygotowania sekacza (wytgcznie produkty
naturalne uzywane w tradycyjnej kuchni polskiej);
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— zabezpieczenie wszystkich naczyn jednorazowych niezbednych do przygotowania i wydania potraw;
— koszty wykonania i obstugi;
b) pokaz przygotowania swiezynki wraz z degustacijg - tgcznie min. 200 porcji degustacyjnych (1 porcja =
200 g).

Ustuga powinna uwzgledniac:

— koszty dojazdu do / z Olsztyna,;

— koszty zakupu wszystkich skfadnikow niezbednych do przygotowania pokazu i degustaciji;

— zabezpieczenie wszystkich naczyn jednorazowych niezbednych do przygotowania i wydania
produktow;

— koszty wykonania i obstugi.

Rodzaje pokazéw moga ulec zmianie. Wykonawca kazdorazowo uzgodni szczegély poszczegdinych
pokazéw z Zamawiajacym, w tym ustali miejsce przeprowadzenia pokazu (scena, stoisko, miejsce na
zewnatrz).

Wszystkie wymienione w lit. a) do b) pokazy i degustacje powinny obejmowaé: wykonanie i oméwienie
przez kucharza lub producenta sposobu przygotowania (od podstaw) dan Ilub produktéw, ich
waloréw, pochodzenie, historii wytwarzania, powigzania z regionem, etc. Pokazy powinny byé
przygotowane w taki sposoéb, aby widzowie mogli ogladaé sposéb przygotowania prezentowanych
potraw. Czas omawiania nie powinien byé diuzszy niz 15 — 20 minut. Po oméwieniu kucharz badz
producent przystepuje do wydawania przygotowanych dan badz produktow zgromadzonej
publicznosci.

13) przygotowanie warsztatow/zabaw/ konkursow dla dzieci i dorostych: w godz. 10.00 — 14.00 (dla min. 20 os6b

w tym samym czasie);
Warsztaty /zabawy/ konkursy powinny obejmowac¢ min. 2 elementy np.:
- warsztaty wyrobu i zdobienia piernikow;
- warsztaty przygotowywania 0zdob i stroikow swigtecznych.
Miejsce warsztatbw moze ulec zmianie, wéwczas Zamawiajgcy przekaze informacje o tym fakcie
Wykonawcy (czes$¢ warsztatéw bedzie sie mogta odby¢ np. na zewnatrz). Wykonawca uzgodni szczegoty
poszczegobinych warsztatéw z Zamawiajgcym.

Ponadto Wykonawca zobowigzany jest do:

1)

2)

3)

4)

5)

opracowania, druku i dystrybucji zaproszen:

— wykonania zaproszen na kiermasz — 100 szt., peten kolor, gramatura papieru: 215-250, papier kredowy,
format DL. Dostarczenie zaproszen powinno nastgpi¢ najpdzniej na 4 dni kalendarzowe przed
planowanym wydarzeniem do siedziby Zamawiajgcego;

opracowania, druku plakatéw format A2, ilos¢ plakatéw — 40 szt. gramatura papieru: +/- 130, btyszczacy,
peten kolor. Plakaty powinny zosta¢ dostarczone do siedziby Zamawiajgcego, najpdzniej na 5 dni
kalendarzowych przed planowanym wydarzeniem;

opracowania i druku ulotek — format A5 min. — 1000 szt. Ulotki powinny zosta¢ dostarczone do siedziby
Zamawiajgcego, najpozniej na 5 dni kalendarzowych przed planowanym wydarzeniem;

promocji wydarzenia w regionalnych i lokalnych mediach: prasie, radiu oraz internetowych portalach
spotecznosciowych przed organizacjg Kiermaszu, celem dotarcia do jak najwiekszej liczby odbiorcow —
Wykonawca przeznaczy na ten cel co najmniej 3000 zt brutto. Promocja powinna by¢ przeprowadzona w
taki sposob, aby skutecznie przyciggnaé jak najwiekszg liczbe oséb. Wykonawca przedstawi propozycje
promocji wydarzenia Zamawiajgcemu. Wykonawca uzgodni szczegoly promocji z Zamawiajgcym.
Wykonawca udostepni dokumenty ksiegowe, potwierdzajgce koszty promociji;

wykonania baneréw promocyjnych, o wymiarach ok. 6m x 1,5 m oraz 5m x 1,5 m. Projekt baneréw zostanie
uzgodniony z Zamawiajgcym. Banery powinny zosta¢ dostarczone na miejsce imprezy, najp6zniej na 3 dni
kalendarzowych przed planowanym wydarzeniem.
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Wszystkie materiaty promocyjne, tj. banery, zaproszenia, plakaty, spoty itp. powinny zawiera¢ niezbedne logotypy
wskazane przez Zamawiajgcego. Wszelkie wzory (zaproszen, plakatow, ulotek, baneréw) przed wydrukiem
powinien by¢ zaakceptowane przez Zamawiajgcego.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ mozliwos¢ udziatu w kiermaszu osobom ze szczegdlnymi potrzebami w
rozumieniu ustawy z dnia 19 lipca 2019 r. o zapewnianiu dostepnosci osobom ze szczegdlinymi potrzebami (t.].
Dz. U. 2 2020 r. poz. 1062 ze zm.), tj. zapewni¢ im odpowiednig trase poruszania sie, miejsce parkingowe, etc.

Zamawiajgcy moze zapewni¢ kuchenke/i elektryczng o mocy 2800W. Zamawiajgcy zapewni dostep do pradu
(bez okablowania).
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