URZAD MARSZALKOWSKI
WOJEWODZTWA WARMINSKO-MAZURSKIEGO W OLSZTYNIE

Zatgcznik nr 1

Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia

1. Ustuga polega na zorganizowaniu w Olsztynie warsztatow kulinarnych dla czionkéw Kot Gospodyn
Wiejskich dziatajgcych na terenie wojewoddztwa warminsko — mazurskiego w terminie od 11 kwietnia do
15 czerwca 2022 r.

2. Warsztaty mogg odbywacé sie w kazdy dzien tygodnia, w dowolnych godzinach, dopasowanych do potrzeb
uczestnikow warsztatéw.

3. Wydarzenie bedzie kilkugodzinne, prowadzone przez do$wiadczonego kucharza, poprzedzone wyktadem,
spéjnym tematycznie z czeécig warsztatowg. Tematy warsztatow bedg nawigzywaly do tradycji regionu,
do wykorzystania produktéw lokalnych, naturalnych.

4. Jeden dzieh warsztatowy bedzie obejmowat:

o prelekcja (wykfad + prezentacja) — czas trwania: 30 minut.
o wspolne warsztaty: przyrzgdzanie potraw i degustacja; czas trwania: 3,5 godziny.

Czas trwania jednego dnia warsztatowego to nie mniej niz 4 godziny.

Wykonawca bedzie zobowigzany do przestania zamawiajacemu do akceptacji, prezentacji kazdej
tematyki, najpdézniej 7 dni przed rozpoczeciem warsztatéw. Zamawiajgcy moze wnosi¢ uwagi do
prezentacji, ktérg bedg uwzgledniane przez Wykonawce do momentu otrzymania petnej akceptacji
Zamawiajgcego. W prezentacji powinny znalez¢ sie informacje takie jak: charakterystyka surowca,
wykorzystanie go w kuchni regionu, krétki opis potraw przyrzgdzanych podczas warsztatow.

5. W jednym warsztacie moze uczestniczy¢ minimalnie 10 oséb, maksymalnie 30 oséb oraz kucharz.
W przypadku gdy na warsztaty zgtosi sie zbyt mata liczba chetnych, tj. ponizej 10 osob, warsztaty zostang
przetozone i zorganizowane w terminie, na ktory zgtosi sie wymagana liczba uczestnikow.

6. Liczba uczestnikdw do przeszkolenia: minimum 200 osob.

7. Tematyke warsztatéw okresla Zamawiajgcy. Wykonawca rekrutuje uczestnikow na poszczegodlne tematy:

e potrawy z ryb (w tym np. zupa rybna, ryba jako danie gtéwne, przystawka z ryb) — co najmniej 3
warsztaty;
e potrawy miesne (ges, kaczka, dziczyzna — do wyboru — w tym przystawka, zupa, danie gtéwne lub
inna konfiguracja);
e odtwarzanie potraw z LPT: plince z pomocka, farszynki, dzyndzatki z hreczkg i skrzeczkami - co
najmniej 3 warsztaty
Z kazdego tematu uczestnicy warsztatu przygotujg 3 rézne potrawy. Mozliwa jest zmiana tematu, ale tylko
za zgodg Zamawiajgcego.

8. Do obowigzkdéw Wykonawcy naleze¢ bedzie ponadto:



podanie miejsca organizacji warsztatéw (doktadny adres),

przygotowanie karty zgtoszenia na warsztaty (z adnotacjg, ze organizatorem warsztatow jest
Samorzgd Wojewodztwa Warminsko-Mazurskiego — w widocznym miejscu, najlepiej na gorze
strony formularza); wzoér karty zgtoszenia powinien by¢ skonsultowany z Zamawiajgcym i zawiera¢
informacje o przetwarzaniu danych osobowych uczestnikéw,

przeprowadzenie naboru na warsztaty i poinformowanie uczestnikow o zakwalifikowaniu lub o
odrzuceniu zgtoszenia. Sposob rekrutacji odbedzie sie w porozumieniu z Zamawiajgcym.

zebranie podpisu od kazdego uczestnika warsztatow, potwierdzajgcego udziat w warsztatach na

liscie obecnosci, ktérej wzor przekaze Zamawiajgcy.

9. Terminy organizacji warsztatéw to okres od 11 kwietnia do 15 czerwca 2022 r. W tym czasie musi by¢

przeszkolonych minimum 200 oséb.

10. Wykonawca zapewni:

sale z krzestami do czesci wyktadowej, w ktorej jednoczesnie moze przebywac do 30 uczestnikow
warsztatéw i osoba prowadzaca (moze to by¢ sala, w ktorej bedg odbywaty sie warsztaty);

sprzet do prezentacji (ekran, rzutnik multimedialny, flipchart, wskaznik, pilot);

sale warsztatowg z wyposazeniem niezbednym do zorganizowania warsztatow, gdzie kazdy
uczestnik warsztatow bedzie miat swoje stanowisko robocze;

stoty degustacyjne;

kucharza prowadzgcego wydarzenie;

zakup produktow spozywczych, ktérych bedg uzywali podczas czesci warsztatowej uczestnicy
i kucharz;

klimatyzacja lub inne urzadzenia i systemy/warunki zapewniajgce wymiane powietrza w salach,
w ktorych bedg odbywaty sie warsztaty;

toalety

bufet kawowy dla wszystkich uczestnikow warsztatow (kawa, herbata czarna i owocowa, woda
gazowana i niegazowana, mleko do kawy, cukier, cytryna w plastrach, 3 rodzaje sokéw, 3 rodzaje
ciasta) i poczestunek/przekagski w formie stotu szwedzkiego (np. mate kanapki, tartinki, itp.). Bufet
kawowy i przekgski dostepne bedg przez caty czas trwania warsztatow w ilosci dostosowanej do
liczby uczestnikéw warsztatow. Z kazdego warsztatu Wykonawca wykona zdjecie bedace

potwierdzeniem zorganizowania bufetu z uwzglednieniem powyzszych wytycznych.

11. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ przeprowadzenia konkursu sposrod zrekrutowanych

uczestnikow podczas trwania warsztatéw.

12. Z kazdego przeprowadzonego warsztatu kulinarnego Wykonawca sporzgdzi protokdt, w ktérym

znajdzie sie informacja o dacie warsztatu, godzinie rozpoczecia i zakonczenia, tematyce, iloSci

przeszkolonych oso6b z podpisem osoby upowaznionej — wykonawcy lub jego przedstawiciela. Do

protokotdw powinny by¢ zatgczone listy obecnosci. Druki list obecnosci powinny zawiera¢ logo Urzedu

Marszatkowskiego Wojewodztwa Warminsko-Mazurskiego. Wykonawca z kazdego warsztatu sporzgdzi

dokumentacje fotograficzng, ktorg udostepni Zamawiajgcemu nie pdzniej niz dwa dni po zakonczeniu dnia

warsztatowego. W dokumentacji powinny znalez¢ sie zdjecia z przebiegu prezentacji, z czesci

warsztatowej, z czesci konkursowej oraz zdjecia bufetu kawowego.



