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Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia dla czesci |l

I.  PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

CZESC Il ZAMOWIENIA - zapewnienie sal szkoleniowych oraz wyzywienia dla uczestnikow
6 jednodniowych szkolen w zwigzku zrealizacjg projektu partnerskiego pn.: ,Akademia
Pomocy Spotecznej” w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj na lata
2014-2020, wspétfinansowanego ze srodkéow Europejskiego Funduszu Spotecznego, OS.
Priorytetowa Il Efektywne polityki publiczne dla rynku pracy, gospodarki i edukacji, Dziatanie
2.5 Skuteczna pomoc spoteczna.

II. MIEJSCE SZKOLENIA
Szkolenia muszg odby¢ sie na terenie miasta Olsztyna, w obiekcie z dogodnym potgczeniem
srodkami komunikacji miejskiej, w salach dostosowanych do oséb z niepetnosprawnosciami.

[l.  OKRES | FORMA SZKOLENIA
Szes¢ odrebnych jednodniowych szkolen dla grupy ok. 15-sto osobowej na jedno szkolenie
(tgcznie maks. 90 kluczowych pracownikéw instytucji pomocy i integracji spotecznej z terenu
wojewoddztwa warminsko — mazurskiego) nt. ,Zmiany przepiséw ustawy o pomocy spoteczne;j”.
W czasie 1 dnia szkoleniowego przewidziane sg: 1 przerwa obiadowa (30 minutowa) oraz
2 przerwy kawowe 15 minutowe.

IV. REALIZACJA UMOWY
Termin realizacji umowy: od dnia zawarcia do 31 marca 2021 r.
Zamawiajacy na 5 dni roboczych przed zaplanowanym terminem szkolenia:
— potwierdza ustuge, jezeli zrekrutowat co najmniej 10 uczestnikéw,
— w porozumieniu z Wykonawcag ustala Il termin szkolenia, jezeli nie uzbierat grupy 10 oséb,
lub odwotuje ustuge.

Zamawiajacy w dniu szkolenia do godz. 9:00 potwierdza rzeczywista liczbe uczestnikéw
szkolenia.

Wykonawcy bedzie przystugiwato wytgcznie wynagrodzenie nalezne z tytutu faktycznie
wykonanej czesci umowy (obliczone odpowiednio do rzeczywistej liczby uczestnikow
szkolenia), bez prawa do naliczania jakichkolwiek kar, czy prawa do odszkodowania.

V. OBOWIAZKI WYKONAWCY:

a) Zamawiajacy wymaga, aby Wykonawca w ramach realizacji wszystkich ustug
sktadajacych sie na przedmiot zaméwienia zapewnit spetnienie i przestrzeganie
obowiagzujgcych, w chwili realizacji tych ustug, wytycznych i zalecen
przeciwpandemicznych i sanitarnych dotyczacych zapobiegania,
przeciwdziatania i zwalczania COVID-19, w tym w szczegodlnosci wytycznych
Ministerstwa Rozwoju i Gléwnego Inspektora Sanitarnego dla organizatorow
spotkan biznesowych, szkolen, konferencji i kongreséw w trakcie epidemii
wirusa SARS-CoV-2 wywotujgcego chorobe COVID-19.

b) Zapewnienie sali szkoleniowej w obiekcie/hotelu, ktéra pomiesci co najmniej 18 osdb
(uczestnicy spotkania, osoba prowadzaca i organizator), z wyposazeniem: stoty,
krzesta, rzutnik multimedialny z ekranem, flipchart lub tablica suchoscieralna, st6t pod
rzutnik i pod laptop, zasilanie z przewodami, dostep do Internetu. Krzesta dla
uczestnikdw szkolenia muszg by¢ ustawione w ten sposéb, by zapewni¢ zachowanie
dystansu spotecznego (zgodnie z obowigzujgcymi na czas organizacji szkolen
wytycznymi).  PrzestrzeA  powinna by¢é dostosowana  do potrzeb  0sb6b
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niepetnosprawnych ruchowo. Temperatura w pomieszczeniu powinna byé
dostosowana do potrzeb uczestnikéw, nie nizsza jednak niz 21°C.. Pomieszczenia
powinny by¢ klimatyzowane i zapewnia¢ dostep do swiatta dziennego z mozliwoscig
zaciemnienia sali oraz zapewnienia oswietlenia sztucznego.

Zapewnienie osoby do obstugi technicznej, dostepnej przynajmniej 1 godzine przed
rozpoczeciem oraz w trakcie szkolenia.

Zabezpieczenie sal szkoleniowych w czasie przerw miedzy zajeciami, przed ingerencjg
oséb trzecich.

Zapewnienie stotu recepcyjnego i 2 krzeset przy wejsciu do sali.

Zapewnienie wieszakdéw na ubrania lub szatni i toalety dla uczestnikdw szkolenia.
Zapewnienie dostepu do budynku, sali szkoleniowej, szatni i toalet dla oséb z
niepetnosprawnosciami (np. poprzez winde, podjazd, miejsce parkingowe).

Sale, w ktérych beda realizowane szkolenia oraz sala restauracyjna, w ktorej beda
podawane obiady, powinny znajdowac sie w jednym budynku

Zapewnienie wyzywienia uczestnikom kazdego z 6 szkolenn sktadajgcego sie
kazdorazowo z positku obiadowego i dwoch przerw kawowych dla wszystkich
uczestnikow.

Positek obiadowy (dla wszystkich uczestnikdw — ok. 15 osdb/szkolenie) sktadajacy sie
zZ

— zupa min. 300 ml/os.,

— drugie danie (mieso/ryba) min. 170g/os.,

— dodatki (ziemniaki lub ryz lub kasza lub frytki) min. 200g/os.,
— surowki min. 100 g/os.,

— napdj- 200 ml/os.

Dwie przerwy kawowe, serwis kawowy powinien by¢ dostepny dla uczestnikéw szkolen

W ciggu catego dnia szkolenia (dla wszystkich uczestnikéw — ok. 15 oséb/szkolenie)

sktadajgce sie z:

— kawy (naturalnej i rozpuszczalnej),

— herbaty (min. dwéch réznych rodzajéw, w tym zielonej),

— wody mineralnej gazowanej i niegazowanej (podanej w szklanym dzbanku lub w
butelce w ilosci 1 | na osobe)

— dodatkéw: mleko, cukier, cytryna — dostepne dla kazdego uczestnika.

— min. dwoch rodzajow kruchych ciasteczek (np. rogaliki francuskie, wafle w
czekoladzie, ciastka z bakaliami z wytgczeniem paluszkéw i herbatnikow) oraz
dwdch rodzajow ciasta (np. sernik, jabtecznik) 2 sztuki na 1 osobe. Na kazdg osobe
majg przypadac przynajmniej 2 ciastka kazdego rodzaju podczas kazdego bufetu
kawowego.

Obiady przygotowane i wydane zostang w formie bankietu zasiadanego wraz z
profesjonalng obstugg kelnerskg. Poczestunek kawowy powinien byé ustawiony w/lub
przy sali, w ktérej bedzie odbywal sie dziatanie. Zamawiajgcy wymaga, aby
Wykonawca zapewnit jednorodng zastawe stotowg stosownie do ilosci uczestnikow
dziatania, obrusy na nakrycie stotow, serwetki jednorazowe w serwetnikach.

Uwaga 1: Nie dopuszcza sie stosowania plastikowych naczyn i sztuccéw.

Uwaga 2: Nie dopuszcza sie podania jedzenia wysoko przetworzonego, zawierajgcego
konserwanty, sztuczne barwniki, spulchniacze i polepszacze smaku.

Zapewnienie wyzywienia specjalnego — zadeklarowanej przez uczestnika diety.
Zamawiajacy przekaze Wykonawcy informacje dotyczacg zapotrzebowania na
specjalne wyzywienie uczestnika, na 3 dni robocze przed planowanym terminem
spotkania.

Oznakowanie sali wyktadowej w informacje i logotypy wskazane przez
Zamawiajgcego.
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[) Szkolenie moze odbywacé sie jedynie w dni robocze. Za dni robocze Zamawiajgcy
uwaza dni tygodnia od poniedziatku do pigtku, z wytgczeniem sobét oraz dni ustawowo
wolnych od pracy.

m) Szkolenia odbywac sie bedg w terminie wskazanym przez Zamawiajgcego w formie
telefonicznej lub mailowej rezerwacji dokonanej na co najmniej 10 dni przed terminem
szkolenia. Terminy realizacji poszczegodlnych szkolen jednodniowych mogg ulec
zmianie po uzgodnieniu z Wykonawca.

n) Podstawg do wystawienia faktury VAT/rachunku bedzie:

— podpisanie bez zastrzezeh protokotu odbioru przedmiotu umowy przez
Zamawiajgcego i Wykonawce;

— protokét odbioru wystawia Zamawiajgcy;

— ewentualny brak dokumentéw lub braki w ich kompletnosci skutkowa¢ bedg
op6znieniem w optaceniu faktury do momentu uzupetnienia stwierdzonych
brakow.

0) Faktyczne wynagrodzenie Wykonawcy stanowié¢ bedzie suma:

— wynagrodzenia za obstuge szkolenia, w tym za wynajem sali,

— wynagrodzenia za wyzywienie na szkoleniu, stanowigcego iloczyn: liczby
uczestnikow szkolenia potwierdzonych przez Zamawiajgcego w dniu szkolenia do
godz. 9:00 i ceny za ustuge restauracyjng za 1 osobe.
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