URZAD MARSZAEKOWSKI
WOJEWODZTWA WARMINSKO-MAZURSKIEGO W OLSZTYNIE

Olsztyn, 05.12.2018 r.
0-V1.2600.8.23.2018

Dotyczy zapytania ofertowego O-VI. 2600.8.23.2018

W zwigzku z otrzymanym pytaniem, dotyczacym zapytania ofertowego na zapewnienie
zaplecza konferencyjnego, ustugi gastronomicznej oraz hotelarskiej podczas posiedzenia
Zespotu Zadaniowego ds. planowania strategicznego, Zamawiajgcy udziela odpowiedzi:

Pytanie 1:

Zwracamy sie z prosbg o doprecyzowanie w czesci gastronomicznej formy kolaciji.
W szczegdtowym opisie przedmiotu zamowienia w punkcie pierwszym jest mowa o kolacji
w formie bufetu lub formie tgczonej (serwowanej z bufetem). Punkt drugi sugeruje tylko forme
taczong (cze$¢ serwowana z bufetem) jednak opis dania gtbwnego w czesci ,potrawy
serwowane® wskazuje bardziej na rozwigzanie bufetowe.

Prosze o informacje jakiego rodzaju kolacje przyjaé ostatecznie do wyceny.

Ponizej przesytam punkty, na ktére powotuje sie wyzej.

1. Wykonawca zapewni ustuge gastronomiczng na miejscu podczas trwania wydarzenia,

sktadajaca sie z:

a) swiatecznej kolacji w formie szwedzkiego stotu lub potgczonej (serwowana zupa i danie
gtéwne, przystawki, desery w formie szwedzkiego stotu), wraz z towarzyszacg oprawg
muzyczna.

2. Swiateczna kolacja w formie taczonej: serwowanej (zupai danie gtéwne) oraz szwedzki st6t
(przystawki i desery),z obstuga kelnerska, w restauracji/sali na 40 [Yloséb, przewiduje:
A. potrawy serwowane:
a) zupa (np. barszcz czerwony, zurek, krem z dyni): porcja = 300-310 ml/osoba,
b) danie gtéwne:

e mieso i ryba na ciepto: porcja = 150-170 g/osoba,2 porcje na osobe, Wykonawca
zobowigzany jest zapewnic¢ 2 rodzaje miesa i 2 rodzaje lokalnej ryby (np. sandacz, sieja,
pieczony karp w ptatkach migdatowych, pierogi z kapustg i grzybami, pierogi z kaczym
miesem, ryba po grecku, pieczone poledwiczki wieprzowe, duszona wotowina/gesina);

e zestaw surdwek ze swiezych warzyw i gotowanych warzyw: 1 zestaw = 1 porcja = 150-
170 g/osoba,2 porcje na osobe, Wykonawca zobowigzany jest zapewnié¢ zestawy
zawierajgce 2 suréwki ze swiezych warzyw i 1 suréwke z warzyw gotowanych,

[11 Zamawiajacy zastrzega, ze sala, w ktérej odbedzie sie uroczysta kolacja w formie serwowanej powinna
sktadad sie z jednego pomieszczenia. Jezeli Wykonawca zaproponuje organizacje uroczystej kolacji w sali, w
ktorej w ciggu dnia odbywato sie posiedzenie Zespotu, jest zobowigzany do dostosowania i udekorowania tej
sali na potrzeby uroczystej kolacji.
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e dodatki do dania gtéwnego: ziemniaki (z wody lub opiekane) lub kasza lub ryz lub
kluski: porcja = 150-170 g/osobe,

Odpowiedz:
Zamawiajgcy informuje, ze:
Forma fgczona polega na podaniu kolacji w dwdch formach jednoczesnie:
1) Serwowania zupy oraz Il dania (czes¢ dotyczaca Ustugi gastronomicznej, punkt 4,
ppkt A SOPZ)

A. Potrawy serwowane:
c) zupa (np. barszcz czerwony, zurek, krem z dyni): porcja = 300-310 ml/osoba,
d) danie gtéwne:

e« mieso i ryba na ciepto: porcja = 150-170 g/osoba,2 porcje na osobe, Wykonawca
zobowigzany jest zapewnic¢ 2 rodzaje miesa i 2 rodzaje lokalnej ryby (np. sandacz, sieja,
pieczony karp w ptatkach migdatowych, pierogi z kapustg i grzybami, pierogi z kaczym
miesem, ryba po grecku, pieczone poledwiczki wieprzowe, duszona wotowina/gesina);

e zestaw suréwek ze $wiezych warzyw i gotowanych warzyw: 1 zestaw = 1 porcja = 150-
170 g/osoba,2 porcje na osobe, Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ zestawy
zawierajgce 2 suréwki ze swiezych warzyw i 1 suréwke z warzyw gotowanych,

e dodatki do dania gtéwnego: ziemniaki (z wody lub opiekane) lub kasza lub ryz lub
kluski: porcja = 150-170 g/osobe,

2) Podaniu w formie bufetu przystawek i deseréw (cze$¢ dotyczgca Ustugi
gastronomicznej, punkt 4, ppkt B SOPZ)

B. Dodatkowo na stotach lub w formie szwedzkiego stotu powinny by¢ udostepnione nastepujace
potrawy:

a) 5 przystawek $wigtecznych (na zimno i/lub na ciepto): 200g/osobe kazdego rodzaju
przystawki (np. tatar., Sledzie w $mietanie/oleju z przyprawami korzennymi, warzywa
zapiekane, paszteciki, carpaccio wotowe, watrébka w boczku z wedzona $liwka, roladki z
tososiem, tartaletki z grzybami, pasta rybng );

b) 3 rodzaje satatek: 1 zestaw = 1 porcja = 200-230 g/osoba,

c) deser: porcja = 200 — 220 g, Wykonawca zobowigzany jest zapewnic trzy rodzaje deseréw
(np.: kutia, piernik, sernik, makowiec, mus orzechowy, strudel z bakaliami), na 1 osobe
przypadaja 2 porcje,

d) sSwieze owoce: porcja = 200 — 230 g, Wykonawca zobowigzany jest zapewnic trzy rodzajow
owocow,

e) napoje:

e soki owocowe (dwa rodzaje) 1 |/osobe

e woda mineralna gazowana i niegazowana — 1 I/ osobe,

e kawa czarna z ekspresu Swiezo parzona dla kazdego uczestnika,
e herbata (3 rodzaje herbaty w torebkach) dla kazdego uczestnika,
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e cukier, cytryna w plastrach dla wszystkich uczestnikow,
e mleko/$mietanka podane w dzbankach dla wszystkich uczestnikow spotkania.
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